WEIN TASTING

Notizen von:

1. In den Zehn Morgen Sand & Kalkstein

Diese Cuvée aus Chardonnay und Wei3em Burgunder duftet elegant, saftig und feinwlrzig. Den Auftakt
bilden Noten von griinen und gelben Birnen, die von dezenter Honigmelone und Weinbergpfirsich
begleitet werden.

Am Gaumen sorgen Chardonnay und WeiBburgunder fiir eine cremige Textur. Die Frucht erinnert an
reife Birnen und ist durchdrungen von einer dezenten Saure. Neben dem seidig cremigen Aspekt
gewinnt man hier den Eindruck, etwas Pikantes, Herbes, Griffiges zu schmecken. Diese an Nisse und
Schalen erinnernde Nuance sorgt beim Sand & Kalkstein vom Weingut In den Zehn Morgen fir eine
zuséatzliche Dimension

Geschmack g 1 2 3 4 5
Kommentar

2. Galler Cabernet Blanc

Ein intensiver, fruchtiger Wein mit wenig Saure. Cabernet Blanc ist eine neue, ressourcenschonende,
weiBe Rebsorte aus der Cabernet-Familie. Der Wein wird schonend gepresst, zu 2/3 spontan im
Eichenfass vergoren und anschlieBend fir 8 Monate auf der Hefe gelagert. Galler Cabernet Blanc
erfahrt einen biologischen Saureabbau und wird nach einer groben Filtration gefllt.

Geschmack X 1 2 3 4 5



https://genuss-selektion.de/produkt/in-den-zehn-morgen-sand-kalkstein/
https://genuss-selektion.de/produkt/galler-cabernet-blanc/
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3. Klumpp Muschelkalk Chardonnay

Ein ganz besonderer Chardonnay, gepragt durch Kalkmassiv aus gelbem Muschelkalk. Der komplexe
Geschmack dieses Chardonnays reicht von einer salzig-sé@migen Nuance bis hin zu einem zart pikantem
Saurespiel, das die Aromen lang nachhallen lasst. Im Vordergrund stehen Noten von Zitronenmelisse,
gelben, exotischen Friichten, Brioche sowie Toastwirze. Im Gesamtbild zeigt sich der Klumpp
Muschelkalk Chardonnay prazise, rassig und straff.

Geschmack X 1 2 3 4 5

4. Meyer-Néakel und Klumpp Hand in Hand Grauburgunder

In der Nase dominieren reife gelbe Friichte und dezente Vanillearomen. Durch die lebendige Saure
bereitet dieser kraftige und harmonische Grauburgunder ein groRes Trinkvergniigen mit einem herrlich
cremigen Schmelz. Dieser Wein ist ein hervorragender Begleiter zu kraftigem Fisch, Gefligel und
hellem Fleisch.

Ein Wein mit Klasse, der Hand in Hand aus der Zusammenarbeit zweier Winzer entstand: Meike Néakel
(Weingut Meyer-Né&kel, Ahr) und Markus Klumpp (Weingut Klumpp, Baden) bringen hier die Expertise
aus zwei bekannten Rotweinregionen zusammen. Auf typisch badischen Ldss- und Lehmbdden
wachsen die Rebstdcke flr diesen ausdrucksstarken, kraftigen Grauburgunder. Der Ausbau erfolgt zu
25% im Barrique, die restlichen 75% reifen in Edelstahltanks.

Geschmack Xaarg 1 2 3 4 5



https://genuss-selektion.de/produkt/klumpp-muschelkalk-chardonnay/
https://genuss-selektion.de/produkt/meyer-naekel-und-klumpp-hand-in-hand-grauburgunder/
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5. Horner Wildlife

Ziehen Sie mit dieser lebendigen WeiBwein-Cuvée in ein aufregendes Geschmacksabenteuer. Das
markante SuB-S&ure-Spiel bietet einen hohen Trinkfluss und unterstreicht den unb&ndigen Charakter
dieses Meisterwerks aus WeiBBburgunder, Chardonnay und Sauvignon Blanc. Im Vordergrund stehen
exotische Aromen von Grapefruit und gelben Friichten sowie Zitrusnoten.

1 2 3 4 5
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6. Klumpp Auxerrois

Frihlingsfrisch, strahlend und heiter zeigt sich dieser goldgelbe WeiBwein von seiner besten Seite.
Geschmacklich Uberzeugt er mit der Aromatik von vollreifer Mirabelle, Quitte und Papaya. Herrlich
bepackt mit der puren Expression der Frucht schmeckt der Auxerrois von Klumpp erfrischend
facettenreich. Die Stocke dieser Rebsorte stehen auf zwei sehr unterschiedlichen Lagen. Mit (iber 50
Jahren steht der &lteste Teil der Reben im Bruchsal auf einem schweren Gipskeuper. Der andere Teil
wachst in Zeutern auf einem leichten Léss-Lehm-Boden. - 10,50 €

Geschmack g 1 2 3 4 5



https://genuss-selektion.de/produkt/hoerner-wildlife-weiss-stier/
https://genuss-selektion.de/produkt/klumpp-auxerrois/
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7. Geisser Goldmuskateller

Eine ganze Mannschaft von exotischen Aromen spielt in der Nasenliga die erste Geige. Rose, Litschi,
reife Papaya und Passionsfrucht lassen unisono ihre Tdne erklingen. Am Gaumen Uberzeugt dieser
Wein mit angenehm trockenem Geschmack, grandioser Opulenz, Variationsvermdégen und
Verspieltheit. Stets im fein balancierten téte-a-téte von SiiBe und Saure. Auch nach Minuten wirkt er im
Mund mit seinen retronasalen Aromen auskleidend nach und macht Lust auf mehr.

Geschmack X 1 2 3 4 5

8. Dr. Loosen Grauschiefer Riesling

In der Nase prasentieren sich Mango und Apfel. Im Gaumen Uberzeugt dieser feinherbe Riesling aus
dem renommierten Weingut Dr. Loosen mit Frische und fruchtbetonten Aromen von Apfeln und Mango,
dazu eine animierende Saure und, bedingt durch den Schieferboden, eine kiihle Mineralik.

GenieBen Sie diesen Riesling zu leicht scharfen Gerichten oder hellem Fleisch.Dr. Loosen Grauschiefer
Riesling wéchst auf steinigen Béden aus Schiefer. Nach der Weinlese erfolgt der Ausbau in Holzfassern
& Edelstahltanks.

Geschmack g 1 2 3 4 5



https://genuss-selektion.de/produkt/geisser-schweigen-goldmuskateller/
https://genuss-selektion.de/produkt/dr-loosen-grauschiefer-riesling-2019/
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9. Korrell Little Lion rosé

Mit seiner eleganten, leichten & vornehmen Art wird der Little Lion Rosé vom Weingut Korrell
Johanneshof jeden Roséliebhaber begeistern. Der Duft erinnert an Himbeeren, der Gaumen verspirt
einen wunderbar cremigen sowie fruchtig-harmonischen Rosé. Dieser Wein bereitet hohe Trinkfreude
zu jedem Anlass.
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10.HOrner Horny Rosé

AuBerst markant ist die Optik von diesem Roséwein, bei dessen Farbgebung man fast schon von einem
Leuchten sprechen kann. In Kombination mit der hellblauen Etikettierung ein echter Hingucker!

Was der Horny Rosé aus dem Hause Hérner optisch verspricht, halt er auch in der Nase und am
Gaumen. Beim Offnen steigt der markant-siiBliche Duft von Erbeeren, Himbeeren und Stachelbeeren
auf und wird um leichte Anklange von wirziger Paprika ergénzt. Geschmacklich bereitet er dieselbe
Freude und zeigt sich beschwingt und animierend.

Geschmack X 1 2 3 4 5



https://genuss-selektion.de/produkt/korrell-little-lion-rose/
https://genuss-selektion.de/produkt/hoerner-horny-rose-stier/
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11.Geisser Wildwechsel

Diese tiefdunkle Cuvée aus Spatburgunder, Cabernet-Sauvignon, Merlot und Acolon prasentiert sich in
der Nase duBerst facettenreich. Hier erfreuen den GenieBBer Aromen von saftiger Brombeere, Kirsche,
Pflaumenkompott, geriebenen Mandeln, welche an Marzipan erinnern, und etwas schwarzer Tee.

Das sorgsame Verschneiden der Rebsortenweine, die zum einen Teil fir 12 Monate im Holzfass und
zum anderen in getoasteten Barriques fir 12 Monate ausgebaut werden, bringt einen kraftvollen,
ausgewogenen Wein hervor. Die Cuvée Wildwechsel zeigt durchweg einen schdnen Kérper, eine feine
Aromatik und ein strukturiertes Tanningeriist. Durch das behutsame Entblattern der Vegetationsperiode
belohnt der Wein mit Nachhall und Eleganz. Mit etwas Luft zeigt sich dieser ideale Essensbegleiter von
seiner fruchtigen, gleichzeitig samtigen Seite.

Geschmack X g 1 2 3 4 5

Viel SpaB beim Verkosten wiinscht das Team von Genuss Selektion! @)

Wenn es lhnen gefallen hat, freuen wir uns Uber eine Google Bewertung.



https://genuss-selektion.de/produkt/cuvee-wildwechsel/
https://g.page/r/CQ4djZWlvgStEAI/review

